F ANSK

22 grudnia sobota

Sniadanie bufetowe

Miesa pieczone i wedliny, pasztet wkasnego wyrobu, deska serow zéttych
i biatych, jogurty owocowe i naturalny. Dwa rodzaje pasty kanapkowe,.
Jaja na twardo z sosami, satatki w/g uznania szefa kuchni, miéd, dzem, ptatki mleko. Warzywa i
owoce sezonowe
Na ciepto: kietbaski $niadaniowe, biate, paréwki, jajecznica
Pieczywo biate i razowe
Kawa, herbata, kawa inka, kakao, woda, soki owocowe

Obiad serwowany

Zupa
Zalewajka grzybowa
Danie Gtowne
Kotlet mielony z ziemniakami puree z suréwka z jabtka i pora
Deser
Lody na karmelizowanym jabtku podane na tanskim piachu
Kompot owocowy

Kolacja bufetowa

Dania gorace:
Makaron z oliwg pietruszkowa i prawdziwkami
Pieczona ryba podana na grillowanych warzywach
tanska Parzybroda z wieprzowing, kapustg i ziemniakami

Przekaski na zimno:
Potmisek wedlin i seréw, miesa pieczone, pasztet wkasnego wyrobu
Ciasto domowego wypieku, owoce filetowane
Pieczywo biate i razowe, masto
Kompozycja Swiezych warzyw
Kawa, herbata, soki owocowe, woda z cytryng



F ANSK

23 grudnia niedziela

Sniadanie bufetowe

Miesa pieczone i wedliny, pasztet wkasnego wyrobu, deska serow zéttych
i biatych, jogurty owocowe i naturalny. Dwa rodzaje pasty kanapkowe,.
Jaja na twardo z sosami, satatki w/g uznania szefa kuchni, midd, dzem, ptatki mleko. Warzywa i
owoce sezonowe
Na ciepto: kietbaski $niadaniowe, biate, paréwki, jajecznica
Pieczywo biate i razowe
Kawa, herbata, kawa inka, kakao, woda, soki owocowe

Obiad serwowany

Zupa
Krupnik staropolski na kurzych zotadkach
Danie Gtowne
Grillowana piers$ z kurczaka w sosie $mietanowo-cebulowym podana z puree ziemniaczano-
marchewkowym oraz kompozycjg satat i winegretg tymiankowa
Deser
Domowy kisiel z czarnej porzeczki z odrobing bitej Smietany
Kompot owocowy

Kolacja bufetowa

Dania gorace:
Pieczone kibiny z kapusta, jajkiem i boczniakami
Roladki z kurczaka nadziewane szpinakiem i serem plesniowym z opiekanymi ziemniakami
Pulpeciki rybne w sosie cytrynowo-tymiankowym

Przekaski na zimno:
Pétmisek wedlin i seréw , miesa pieczone, pasztet wkasnego wyrobu
Ciasto domowego wypieku, owoce filetowane
Pieczywo biate i razowe, masto
Kompozycja Swiezych warzyw
Kawa, herbata, soki owocowe, woda z cytryng



} ANSK

24 grudnia Wigilia

Sniadanie bufetowe

Miesa pieczone i wedliny, pasztet wkasnego wyrobu, deska serow zéitych
i biatych, jogurty owocowe i naturalny. Dwa rodzaje pasty kanapkowe,.
Jaja na twardo z sosami, satatki w/g uznania szefa kuchni, midd, dzem, ptatki mleko. Warzywa i
owoce sezonowe
Na ciepto: kietbaski $niadaniowe, biate, paréwki, jajecznica
Pieczywo biate i razowe
Kawa, herbata, kawa inka, kakao, woda, soki owocowe

Obiad serwowany

Zupa
Solianka rybna
Danie Glowne
Gotagbki z kaszg jaglang i szczupakiem podane na grillowanych, winnych warzywach
Deser
Pieczone jabtko faszerowane twarozkiem i bakaliami z imbirowym sosem
Kompot owocowy

Kolacja wigilijna

Dania serwowane
Barszcz czerwony z kiszonego buraka
podany z tanskimi dzyndzatkami z nadzieniem z suszonych grzybow
Smazony SledZ podany na pierzynie z kwasnej Smietany, jabtka i szalotki
Z purre ziemniaczano-buraczanym i grillowanym jarmuzem
Tort makowy z nutg wisni w rumie
Kompot z suszu
Przekaski na zimno w stole
Kiszony tosos na satacie z marynowanym boczniakiem
SledZ marynowany z cebulg i zielonym pieprzem
Terina rybna z suszong Sliwkg
Karp w galarecie podany z bitg Smietang z chrzanem
Rolada ze szczupaka
Mus z wedzonego pstrgga z owocowa konfiturg
Satatka jarzynowa z domowym majonezem
Dania gorace w bufecie:

Karp z pieca podany na zasmazanej kapuscie z suszonym borowikiem
Pierogi z kapustg i grzybami okraszone ztotg cebulkg
Sandacz w Smietanie z blinami ziemnaczanymi
Stodki stot
Sernik z nutg pamaranczy
Piernik z powidtami sliwkowowymi
Trufle z rumem i rodzynkami
Owoce filetowane
Napoje
Kawa, herbata, woda, soki owocowe
Kieliszek wina b/cz




E ANSK

25 grudnia - | dzien Swiat Bozego Narodzenia

Sniadanie — $wiateczny bufet

Miesa pieczone, deski serdw, rolada z karpia z rodzynkami,
stone babeczki z musem z wedzonej ryby, terina rybna z piertuszkg i jajkiem, Sledzie w korzennej
zalewie, safatka jarzynowa, satatka Sledziowa, trzy rodzaje jaj faszerowanych, warzywa i owoce,

pieczywo wtasnego wyrobu, chatka drozdzowa, rogaliki
z nadzieniem jabtkowo-cynamonowym, galaretki z owocami
Wiejski stot
Kietbasa z dziczyzny, miesa wedzone, pasztety domowe, wedzony pstrag. Ciasto drozdzowe z
maslang kruszonka i powidtami Sliwkowymi. Smalec z gesi, ogorek kiszony, ¢wikla, chrzan

Na ciepto: placuszki drozdzowe z powidtami i Smietana, kietbaski sniadaniowe,
owsianka z rodzynkami i malinowym musem

Napoje:kawa, herbata, kakao, kawa inka, soki owocowe

Obiad serwowany

Przystawka
Wedzona piers z kaczki z karmelizowang gruszka i emulsja z pomaranczy
Zupa
Grzybowy rosoét krélewski zdomowym makaronem
Danie gtébwne
Pieczona wotowina w sosie z melasy i ciemnego piwa z karmelizowanymi cebulkami
podana z kluskami warminskimi i modrg kapustg
Deser
Torcik bezowy z kremem kawowym, daktylami i orzechami wtoskimi
Kompot z pieczonego jabtka i gozdzikow, kawa, herbata, woda,soki owocowe

Kolacja — Swigteczny bufet

Dania gorace:
Dorsz z kiszonymi pomidorami, szalotkg i fenkutem podana z maslanymi patatkami
Bigos Staropolski z dziczyzng i suszonymi grzybami
Pierogi z kasza gryczang, kapustg kiszong oraz karotkg
Przekaski na zimno w bufecie:
Pdlmisek mies pieczonych i wedzonych, domowa wedzona pasztetowa, pasztet rybny
Ryba w winno-pomidorowej marynacie
Kurnik z marchewka i kurczakiem w maslanym sosie
Satatka jarzynowa z domowym majonezem
Salata z pleSniowym serem, gruszka, orzechami wioskimi oraz winegretem orzechowym
Patery ciast Swigtecznych: sernik, makowiec, piernik
Napoje
Kawa, herbata, soki owocowe
Kieliszek wina b/cz




} ANSK

26 grudnia - Il dzierh Swiat Bozego Narodzenia

Sniadanie — $wiateczny bufet

Miesa pieczone, deski serdw, galantyna z kurczaka z musem paprykowym,
babeczki kruche z musem chrzanowym i marynowanym fososiem, mus z wedzonego pstraga,
Sledzie marynowane w soku z buraka, satatka paryska z kurczakiem, ananasem i orzechami, jaja
w sosie chrzanowym i majonezie, warzywa i owoce,
pieczywo wtasnego wyrobu, chatka drozdzowa, patery ciast Swigtecznych

Wiejski stot
Kietbasa z dziczyzny, miesa wedzone, pasztety domowe, wedzony pstrag
Ciasto drozdzowe z maslang kruszonkg i konfiturg wisniowg
Smalec z gesi, ogorek kiszony, ¢wikta, chrzan
Na ciepto: nalesniki w syropie pomaranczowym,
owsianka z orzechami, jajecznica, kietbaski Sniadaniowe

Napoje:kawa, herbata, kakao, kawa inka, soki owocowe

Obiad serwowany

Przystawka
Roladka z matijasa marynowana w gozdzikach i cynamonie na satatce ze Swiezego ogoérka
z limonkowym sosem
Zupa
Flaczki z boczniakéw z wedzonym boczkiem podane z ziemniakami puree z nutg gaiki
muszkatotowej
Danie gtébwne
Konfitowana noga kaczki z gratin z brunatnych pieczarek podana z kiszong gruszka
Deser
Cynamonowa tarta ze Sliwka z opalang bezg
Kompot owocowy, kawa, herbata, woda,soki owocowe

Kolacja — Swigteczny bufet

Dania na goraco:
Kulebiak z kapusta i grzybami w sosie cebulowo-tymiankowym
Piers z indyka w zurawinie, morelach i suszonych Sliwkach
Sum pieczony z maslanymi patatkami w koprze wtoskim, winie i kwasnej Smietanie
Przekaski na zimno:
Pdlmisek mies pieczonych i wedzonych, galantyna drobiowa z bakaliami
Pulpeciki ze szczupaka w winno-paprykowej zalewie
Paszteciki drozdzowe z nadzieniem z gesi
Satatka jarzynowa
Salata z pieczong papryka, pomidorkami wisniowymi, serem feta i winegretem rozmarynowym
Patery ciast Swigtecznych: sernik, makowiec, piernik
Napoje
Kawa, herbata, soki owocowe
Kieliszek wina b/cz




F ANSK

27 grudnia czwartek

Sniadanie bufetowe

Miesa pieczone i wedliny, pasztet wkasnego wyrobu, deska serow zéttych
i biatych, jogurty owocowe i naturalny. Dwa rodzaje pasty kanapkowej.
Jaja na twardo z sosami, satatki w/g uznania szefa kuchni, miéd, dzem, ptatki mleko.
Warzywa i owoce sezonowe
Na ciepto: kietbaski $niadaniowe, biate, paréwki, jajecznica
Pieczywo biate i razowe
Kawa, herbata, kawa inka, kakao, woda, soki owocowe



